
HERFST LUNCHMENU

[ Te verkrijgen tussen 12u en 17u ]

LIGHT  |  € 42

Schotse gerookte zalm – toast – zure room – crème van rode biet – ‘klassiek’
•

Kabeljauwhaas met krokant korstje – Dijonaise saus – 
broccoli en jonge paksoi – zeekraal – smeuïge aardappelpuree

•

Glas huiswijn naar keuze

HERFST  |  € 34

Pompoensoep – krokant spek – geroosterde pompoenpitten – kokosmelk 
•

Hertenstoofsel – puree van zoete aardappel – warme geglaceerde groenten
•

Glas huiswijn naar keuze

BELGISCH  |  € 29

Huisbereide kaaskroket klassiek – citroenmayonaise – gefrituurde peterselie
•

Vol-au-vent van zwartpootkip – lekkere kropsla met tomaat en mayonaise – 
verse frieten of een smeuïge aardappelpuree

•

Glas huiswijn naar keuze

VEGGIE  |  € 29

Carpaccio van knolselder – peer – hazelnoten – gegrilde artisjok – kerriemayonaise
•

Ravioloni – ricotta – spinazie – lichte tomatensaus – burrata – pesto
•

Glas huiswijn naar keuze



KLASSIEK ONTBIJT� 25

•	 Vers sinaasappelsap

•	 Vers gesneden seizoensfruit

•	 Mandje met assortiment broodjes

•	 Mini croissant/chocoladebroodje

•	 Confituur en choco

•	 Assortiment van charcuterie en kaas

•	 Huisbereide eiersalade en vleessalade

•	 Roer- of spiegelei met gebakken ontbijtspek

•	 Koffie, thee of warme choco (twee stuks p.p.)

KLASSIEK ONTBIJT � 27

(glutenvrij op aanvraag)

KINDERONTBIJT� 15

•	 Vers sinaasappelsap

•	 Vers gesneden seizoensfruit

•	 Mini pannenkoek met nutella

•	 Mini croissant en broodjes

•	 Ham en kaas

•	 Confituur en choco

•	 Roer- of spiegeleitje met ontbijtspek

•	 Warme choco

Bent u allergisch voor bepaalde ingrediënten, gelieve dit te melden. � ALLE PRIJZEN IN EURO   

Ons team is op de hoogte van de allergenen in onze gerechten.

VEGETARISCH ONTBIJT� 25

•	 Vers sinaasappelsap

•	 Griekse yoghurt met granola en honing

•	 Vers gesneden seizoensfruit

•	 Mandje met assortiment broodjes

•	 Mini croissant en chocoladebroodje

•	 Confituur en choco

•	 Assortiment kazen

•	 Blini’s met avocado 

•	 Ontbijtbroodje ‘Goei Goesting’ – spiegelei en tomaat

•	 Koffie, thee of warme choco (twee stuks p.p.)

LUXE ONTBIJT� 33

•	 Glaasje prosecco brut of rosé 

•	 Vers sinaasappelsap

•	 Griekse yoghurt met granola en honing

•	 Vers gesneden seizoensfruit

•	 Mandje met assortiment broodjes

•	 Mini croissant en chocoladebroodje

•	 Confituur en choco

•	 Assortiment van charcuterie en kaas

•	 Huisbereide eiersalade en vleessalade

•	 Gerookte zalm – toast – avocado

•	 Ontbijtbroodje ‘Goei Goesting’ – spiegelei en spek

•	 Koffie, thee of warme choco (twee stuks p.p.)

Supplement

Glas Prosecco� 8,50

Glas Prosecco rosé� 8,50

Coupe Champagne Laurent-Perrier Brut La Cuvée� 15

Gekookt ei� 2,50	

Spiegelei (2 stuks)� 6,50

Roerei (2 stuks)� 6,50

Gebakken ontbijtspek � 6,50	

Croissant (2 kleine)� 2,80	

Broodje� 1,50

Confituur of choco� 1,50	

Kaas, salami of gekookte Breydelham� 3,50

ONTBIJT

[ Te verkrijgen op zaterdag & zondag van 9u tot 11u ]
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HIGH TEA

[ Te verkrijgen elke dag van 14u30 tot 17u ]

Welkom bij de HIGH TEA van de Goei Goesting!

We vonden het hoog tijd om een High tea te serveren aan onze klanten.

Ons ‘Goei Goesting High tea’ begint met lichte sandwiches en heerlijke scones. 

Wordt dan vervolledigd door een selectie van ambachtelijke patisserie. 

De Afternoon High Tea is een echte elegante maaltijd, opgediend met 

Lavazza koffie of Mightyleaf thee en voor wie graag een bubbeltje lust, 

serveren wij een frisse droge prosecco al dan niet de rosé of de brut.

•	 Assortiment van finger sandwiches

	 (kalfsgebraad – eiersalade – gerookte zalm )

•	 Toastjes 

	 (vleessalade – steak tartaar – tonijnsalade)

•	 Vers gebakken scones met clotted cream en artisanale confituur

•	 Sweet – Selectie van zalige zoetigheden

	 (muffin met appel – zanddeeg gebakje met woudvruchten en meringue 

	 panna cotta met framboos)

•	 2 warme dranken naar keuze uit het assortiment thee-choco-koffie

Prijs: p.p. € 29

Met een extra glas prosecco (rosé of brut): prijs + € 8,50

Met een extra glas champagne Laurent-Perrier La Cuvée brut + € 15

DESSERTS

Koffie Goei Goesting – koffie met chocoladegebak � 12

Crème brûlée – sinaasmadeleine – gel van framboos� 12

Dame blanche – warme chocoladesaus – slagroom� 13

Kinder Dame blanche� 8

Moelleux van chocolade – Ferrero rocher – yoghurt � 13

“Oma’s” appeltaartje – vanille ijs – kaneel � 13

Hasseltse Tiramisu – boudoir koekjes – speculoosjenever – vanille ijs� 13

Sabayon – gemarineerde ananas – sorbet van bosvruchten 	 13

     – geroosterde amandelschilfers

Sorbet van framboos – schuim van yoghurt – pesto van munt� 13

Wijnsuggestie bij de desserts

Col D’Orcia, Pasceno Moscadello di Montalcino DOC� 13

Lekker wit dessertwijntje uit Toscane

Niepoort Porto LBV 2014 � 8

Licht gekoeld! Super lekker!
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KOFFIE ( LAVAZZA )

Ristretto� 3,60

Espresso� 3,60

Caffè crema� 3,60

Dubbele espresso� 5,20

Decafeïne koffie� 3,60

Espresso macchiato� 3,70

Cappuccino met melkschuim� 3,90

Decafeïne cappuccino met melkschuim� 3,90

Latte� 3,95

Decafeïne latte � 3,95

ALCOHOLISCHE KOFFIE

Spaanse koffie� 12,50

Warme Licor 43, koffie, opgeklopte room, kaneel

Irish koffie� 12,50

Warme whisky met bruine suiker koffie en opgeklopte room

French koffie� 12,50

Warme cognac met bruine suiker koffie en opgeklopte room

Italian koffie� 12,50

Warme Amaretto met bruine suiker koffie en opgeklopte room

KOFFIE

GRAPPA
Grappa Berta Elise� 14

Grappa Berta Tre Soli Tre� 25

Grappa Berta Roccanivo� 35

Grappa Berta Valdavi� 13,50

RUM
Havana Club Cuban 7 years� 7,50

Ron Barceló Imperial� 8,50

Otis rum� 14

Ron Diplomático reserva exclusiva� 14

Ron Zacapa Centenario XO� 30

Mount Gay XO� 16

Bacardi� 8

Bacardi reserva� 9

COGNAC
Martel VSOP� 13

Rémy Martin Accord royal 1738� 16

Hennesy XO� 25

WHISKY
Johnnie Walker blended whisky Black label� 9

Johnnie Walker blended whisky Red label� 8

Glenfiddich 12 years, 40%� 14

Laphroaig 10 years, 40%� 11

Nikka blended whisky, 40%� 9

J & B Rare blended whisky, 40%� 6

The Macallan Fine Oak 12 years, 40%� 13

Jim Beam Devil’s Cut Bourbon � 9

	 whiskey, 45%

Glenmorangerie The original, � 9,50

	 10 years, 40%

Bruichladdich Port Charlotte Scottisch � 12

	 Barley, 50%

Highland Park Dark origins, 46,8%� 14

CALVADOS
Père Magloire calvados� 9

DIGESTIEF
Amaro d’Arancia rossa � 10

Montenegro � 7

Baileys � 7

Amaretto ’Berta‘ di Mombaruzzo � 9

Grand Marnier � 7

Sambucca ’Berta‘ di Anise � 9,50

Hierbas de las Dunas � 7

Mandarine Napoleon � 7

DIGESTIEF
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THEE  |  MIGHTYLEAF TEA

Breakfast Decaf� 4,10

Organic Earl Grey � 4,10

Organic Green Dragon� 4,10

Marrakesh Mint Green Tea � 4,10

Organic Detox Infusion� 4,10

Chamomille Citrus� 4,10

Ginger Twist� 4,10

Wild Berry Hibiscus� 4,10

CHOCOMELK

Koude chocomelk� 3,20

Warme chocomelk� 3,40

Warme chocomelk met slagroom� 3,50

THEE


